
Jajko po wiede�sku 
 
Zagotuj wod� w �rednim garnuszku. 
Wyszoruj jajko, włó� je do wrz�tku 
i gotuj całe cztery minuty, 
a wówczas jajko b�dzie w porz�dku. 
(Mo�esz odmierza� czas minutnikiem, 
zwykłym zegarkiem albo budzikiem, 
lub, je�li s�dzisz, �e tak jest pro�ciej - liczy� do dwustu dwudziestu 
o�miu.) Garnuszek z jajkiem siup! wstaw do zlewu, i zimn� wod� chlup! zalej 
skocznie, odczekaj chwilk�, wyjmij je z garnka... 
Jeszcze chwileczk�, zaraz odpoczniesz! 
Walnij ły�eczk� trach! w czubek jajka, 
zdejmij dokładnie skorupk� z czubka, 
po czym ły�eczk� wydłub jajeczko 
do fili�anki albo do kubka. 
Potem jajeczko posól jak lubisz, 
nast�pnie dodaj  pieprzu troszeczk� 
i, aby podnie�� smak tej potrawy - 
�wie�ego masła mał� ły�eczk�. 
Wszystko wymieszaj. I ju�. Gotowe. 
We� kawał bułki lub chleba z makiem, 
posmaruj masłem i w rytmie walca 
przepyszne jajko zjadaj ze smakiem. 


